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Aceites ácidos:  subproductos del  proceso de refinación de los aceites para consumo humano. 
Perfi l  de ácidos grasos (AG) similar a sus respectivos aceites crudos,  pero mayor contenido de
AG l ibres (AGL: 40-90%).
La utilización de estas grasas alternativas,  de precio competitivo,  en avicultura podría

contribuir a mejorar la sostenibilidad de la cadena alimentaria.  

OBJETIVO
Determinar el efecto de combinar un aceite ácido insaturado con un
aceite saturado sobre el coeficiente de digestibilidad aparente (CDA) de
los AG a lo largo del tracto gastrointestinal en pollos de carne. 

ABREVIACIONES

AGT: Ácidos grasos totales; 
AGS: Ácidos grasos saturados; 
AGMI: Ácidos grasos
monoinsaturados; 
AGPI: Ácidos grasos poliinsaturados

MATERIAL Y MÉTODOS

480 POLLITOS ROSS 308

16 aves / jaula de 1-35d

5 tratamientos (6 réplicas)

 DÍA 35: RECOGIDA MUESTRAS CONTENIDO

 YEYUNO ANTERIOR
 YEYUNO POSTERIOR

 ÍLEON ANTERIOR
 ÍLEON POSTERIOR

EXCRETAS

ANÁLISIS LABORATORIAL

TiO2: Espectrometría ICP-OES

Extracción grasa: AG (CG-FID)

 

Análisis de regresión GLM 

 

40,5
9,0

PALMA

33,3
25,3

66P-33SA

22,4
40,8

33P-66SA

15,3
55,0

SOJA ÁCIDA

15,0
14,2

SOJA

% AGS
% AGL

YEYUNO:
principal punto
de absorción. 
 

ÁCIDOS  GRASOS
TOTALES ÍLEON POSTERIOR: 

Máxima absorción alcanzada. 

 

 
ABSORCIÓN EN CADA
TRAMO INTESTINAL

ÍLEON POSTERIOR
ÍLEON ANTERIOR
YEYUNO POSTERIOR
YEYUNO ANTERIOR 

RESULTADOS
DIGEST IB IL IDAD  ÁCIDOS  GRASOS
TOTALES  EN  Í L EON  POSTERIOR

P < 0,001

AGMI;  AGPI;  AGS 

SUSTITUCIÓN DE PALMA POR SOJA
ÁCIDA:  aumento cuadrático de la digestibilidad
de los AGS y lineal de los AGPI. No afecta a los
AGMI.

Conclusión

PALMA: Coeficiente digestibilidad de los
AGT inferior al resto de tratamientos.
No existen diferencias entre Soja, Soja
ácida y las combinaciones SA-P.
 

 

SATURADA: Palma (P)

INSATURADA: Soja (S); Soja Ácida (SA)
+ 6 % GRASA 

 

La inclusión de aceite ácido de soja,  solo o en combinación con aceite de
palma, permite alcanzar valores de digestibilidad similares a los obtenidos
con el aceite de soja 

PIENSO BASE

 

 

TiO2 (0,5 %)
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