COMBINACION DE ACEITE ACIDO DE SOJA CON ACEITE DE
PALMA EN PIENSOS DE CRECIMIENTO - ACABADO DE POLLOS
DE CARNE

EFECTO SOBRE LA DIGESTIBILIDAD DE LOS ACIDOS GRASOS

B. JIMENEZ-MOYAI1, R. SALA1, D. SOLA-ORIOL1, A. TRES2, M.D. SOLER3, A.C. BARROETAI

1Dpto. Ciencia Animal y de los Alimentos, UAB, 08193 Bellaterra, Espana; 2Dpto. Nutricion, Ciencia de la Alimentacidony Gastronomia, UB, 08028 Barcelona, Espana; 3Dpto.

Produccién y Sanidad Animal, Salud Publica Veterinariay Cienciay Tecnologia de los Alimentos. CEU-UCH, 46115 Alfara del Patriarca, Espana.
beatriz.jimenez@uab.cat

Aceites acidos: subproductos del proceso de refinacion de los aceites para consumo humano.
Perfil de acidos grasos (AG) similar a sus respectivos aceites crudos, pero mayor contenido de

INTRODUCCION 4G libres (AGL: 40-90%).

La utilizacion de estas grasas alternativas, de precio competitivo, en avicultura podria

ABREVIACIONES contribuir a mejorar la sostenibilidad de la cadena alimentaria.

AGT: Acidos grasos totales;

AGS: Acidos grasos saturados: Determinar el efecto de combinar un aceite acido insaturado con un

AGMI: Acidos grasos aceite saturado sobre el coeficiente de digestibilidad aparente (CDA) de OBJETIVO

monoinsaturados;
AGPI: Acidos grasos poliinsaturados 108 AG a lo largo del tracto gastrointestinal en pollos de carne.
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TRAMO INTESTINAL PALMA: Coeficiente digestibilidad de los SUSTITUCION ~ DE ~ PALMA  POR  SOJA
YEYUNO POSTERIOR AGT inferior al resto de tratamientos. ACIDA: aumento cuadratico de la digestibilidad
YEYUNO ANTERIOR No existen diferencias entre Soja, Soja de los AGS y lineal de los AGPI. No afecta a los
acida y las combinaciones SA-P. AGMI.
? /4
W La inclusion de aceite acido de soja, solo o0 en combinacion con aceite de

palma, permite alcanzar valores de digestibilidad similares a los obtenidos
con el aceite de soja
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